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Udfordringerne &

Hospitaler kemper mod en
sverm af multiresistente
bakterier '

il e jp o e

Kakkener
spares veek pa

* Fire af de nye supersyeh ygge k'e?ﬁ:.:;;m
Det er uholdbart, mener regionernes formand.

« Fremtidens patienter pa de nye supersygehuse skal
glemme alt om mad direkte fra kgkkenet.

« Kun pa de sygehuse, der kommer til at ligge i Aalborg
og i Ggdstrup ved Herning, er der sat penge af til et
kakken, mens der ikke er i Hillergd, Kgge, Odense og
Aarhus

» Der er ganske enkelt ikke penge nok til kogeplader og
rgremaskiner, forklarer Bent Hansen (S), formand for
Danske Regioner og regionsradsformand i Midtjylland.

« »Det er ikke med vores gode vilje, og der skal findes
en Izsnlng (Jyllands-Posten; 6/11-2013)




Behov for mere uddannelse

* Der er behov for at hgjne
vidensniveauet |
renggringsbranchen og sikre
bedre renggringsrelaterede
serviceydelser og drift heraf.

Screening ifm. Akkrediteringsansggning, EASJ, 2013

@ ErhvervsAkademi
Sjelland ‘

Faglig stolthed

"Nogen tror at alle kan ggre rent, men det
kan de ikke. Uddannelsen vil gge

respekten omkring faget... faglig stolthed.”
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Udviklingstendenser indenfor food
service omradet

« Udviklingen gar i retning af, at
fremstillingen af mad i food service
sektoren (storkgkkener, catering- og
restaurationsvirksomheder) bliver mere
kompleks, differentieret og
eksperimenterende, samtidig med at der
er gnske om, at kvaliteten af maden, der
produceres er i top.

\ ErhvervsAkademi
Sjelland

Udviklingstendenser indenfor
storkekkenomradet
« Sma produktionskeokkener nedleegges
* Meget store kgkkener etableres
« Maden far lang holdbarhed

ErhvervsAkademi
Sjelland
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Udviklingstendenser indenfor
stork@kkenomradet

Mere avanceret
produktionsudstyr fx:
»MA-pakning
»Sous vide

Udstyr der fx kraever

CIP-renggring:
»Hot-fill anleeg
»Procestanke

Flere bliver syge af Listeria

- darlig rengering kan vaere en arsag

Dobbelt sa mange mennesker blev i 2009
syge af bakterien Listeria, sammenlignet
med aret for. Listeria kan formere sig i fo-
devarer og indtager vi for store maengder,
bliver vi syge. En arsag til at der kommer
Listeria i maden, er mangelfuld rengering i
produktionsvirksomheden.

Udstyr til fedevareproduktion skal rengge-
res dagligt. En effektiv kontrol skal vaere
med til at sikre, at der altid er rent inden
naeste dags produktion starter.

DMRI/Teknologisk Institut




Udviklingstendenser restauranter

» Restauranter eksperimenterer med nye
tilberedningsmetoder

» Mere avanceret produktionsudstyr anvendes, fx :
Langtidsstegning ved lav temperatur (LTLT kad)

» Mikro bryggerier (procestanke, tappeanlaeg)

@ErhvewsAkademi
Sjelland

Udviklingen i renggringsbranchen: Starre
renggringsfirmaer og behov for mere

kompetente medarbejdere

» Branchen har hidtil veeret kendetegnet ved en hgj
andel af enkeltmandsvirksomheder eller mindre
firmaer med under fem ansatte.

» Der en tendens til, at de stagrre og mere veldrevne
reng@rings- og servicevirksomheder gradvist
erobrer starre og stgrre markedsandele.

« Samtidig er arbejdsmarkedet i regionen generelt
og for renhold specifikt, kendetegnet ved en
markant overrepraesentation af medarbejdere
uden kompetencegivende uddannelse og mindre
virksomheder med lave vaekstrater.

@ ErhvervsAkademi
Sjelland
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Uddannelsesniveau i branchen

« Branchen er i hgj grad domineret af
beskaeftigede uden nogen
kompetencegivende uddannelse.

 Pa nationalt plan havde omkring 52 pct. af
de beskeaeftigede i 2010 ingen
kompetencegivende uddannelse.

 For almindelig renggring havde omkring 24
pct. af de beskeeftigede en erhvervsfaglig
uddannelse, hvorimod tallet var omkring 31
pct. i servicebranchen

@ ErhvervsAkademi
Sjelland

Behov for fundamental viden

* "Politikerne tror det er nok med
spand og klud, men der er langt
mere | det — bl.a. kemisk viden...

Nogle er treenet i ledelse, men hvis
du ikke har fundamental viden om
materiale, kemi og brug, sa gar

H ”»
tlngene af Sporet. Citat fra renggringschef i en kommune,
Akkrediteringsansggning, EASJ , 2013

@ ErhvervsAkademi
Sjelland




Udviklingstendenserne stiller endnu
stare krav til sikkerhed

» Ordentlig rengg@ring og desinfektion
* God personlig hygiejne
* God kommunikation

pa arbejdspladsen
» God produktionshygiejne
God serverlngshyglejne

@ErhvewsAkademl
Sjelland

Uddannet personale, respekt og

ressourcer e
”... rengering som et middel til S
smitteforebyggelse e
er en professionel opgave,
som skal udfgres af
personale, :L
der er tilstraekkelig

uddannet/instrueret, og
savel opgaven som
personalet fortjener respekt
og ressourcetildeling pa

li nJ em eq p I eJ €-0 g ” Citat fra SSI/Nationale
behandlin gsopgaver Infektionshygiejniske

Retningslinjer, side 4,
2015

@ErhvewsAkademi
Sjelland
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Forskel pa fadevarebranchen og
behandlingsmiljget ?

HACCP systemet NIR

 Kritisk styringspunkt: * Risikopunkt:
produktionstrin hvor en Overflade, punkt eller
risikofaktor kan udstyr hvor rengering kan
forebygges, fiernes eller forebygge eller fierne
reduceres til e_t smitterisiko eller mindske
acceptabelt niveau den til et acceptabelt

niveau.

\ ErhvervsAkademi
Sjelland

Renggaringspersonales vigtige rolle

» "Renggringspersonalet er et vigtigt
led i den keede, der yder
sundhedstjenester af hgj kvalitet”

» "Renggringspersonalet er en del af

”»

0S

— Citat i Politiken fra amerikansk hospitalsdirektar, New
York

@ ErhvervsAkademi
Sjelland



Hygiejne

Foranstaltninger til at forebygge og reducere
smittespredning

Begrebet deekker over mange forhold, men mest
almindeligt over tiltag, der kan/skal sikre "renlighed” forstaet
som hindring af overfarsel af smitte og sygdom.
Grundlaeggende er der tre led i keeden:

En smittekilde, en smittevej samt et modtageligt individ.

Det kan enten veere person-person-overfgrsel, indirekte
kontaktsmitte via genstande og udstyr, luftbaren smitte eller
smitte som for eksempel gennem vand eller

fedevarer.

ErhvervsAkademi

Sjellan

Styr pa hygiejnen

 "Der bliver ikke gjort ordentligt rent. Bade
institutioner og plejehjem har ikke helt
kendskab til, hvordan man ger ordentligt
rent.”

 "Vigtigt at have fokus, hvis ikke man har
styr pa hygiejne sa har det konsekvenser i
form af bakterier og alt muligt andet....
Mere viden om bakterieflora, hygiejniske
metoder og hvordan man handterer det.”

.:’:\ E;rl\;fﬁsAkadfmi

29-05-2015
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Kompetencebehov

Der efterspgrges starre baggrundsforstaelse
for bl.a.:

> renggringsmetoder og kemi, der hviler pa
et teoretisk grundlag.

> hvorfor et middel virker eller ikke virker pa
et specifikt materiale

» hvad en pH-veerdi er
» kvalitetssystemer

@ ErhvervsAkademi
Sjelland

Kompetencebehov

Ud over renggring efterspgrges viden og kendskab
til:

» fgdevaresikkerhed

» psykologi, krise- og sygdomsleere.

Der er brug for viden om:

> miljgrigtige produkter uden giftige kemikalier, og
materialeudvikling der farer til en minimering af
brugen af midler.

» beeredygtig renggring

@ ErhvervsAkademi
Sjelland
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Kompetencebehov

- Der efterspgrges viden om og forstaelse
for hygiejniske principper, spredning af
bakterier, herunder viden om
hygiejnestandarder og renrum.

@ ErhvervsAkademi
Sjelland

Produktionshygiejne

 Kaokkenerne skal producere sa sikre fadevarer som
muligt og have arbejdsgange og procedurer der skal
sikre at:

— Personalet ikke tilfgre flere risici
— Maskiner ma ikke tilfare flere risici

— Under produktionen ma der ikke ske opformering
af mikroorganismer

— Ved servering ma der ikke tilfares
mikroorganismer og de ma ikke na at opformeres

— Rester ma kun gemmes hvis der er
styr pa at de stadigveek er forsvarlige
at spise

@ ErhvervsAkademi
Sjelland
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Erhvervsakademi Sjeelland

Femten studerende startede i marts pa nye trearige akademiuddannelse i Hygiejne- og Rengoringsteknik. Her ses de i laborato-
riet pa ErhvervsAkademi Sjzlland, Roskilde, hvor udd. Isen foregar.

Akademiuddannelse i Hygiejne og Renggringsteknik
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